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VINO ROSSO
VARIETA GRADO ALCOLICO
Uve a bacca rossa 1%

dei nostri vigneti

ETA MEDIA ALLEVAMENTO DENSITA
DEI VIGNETI D’IMPIANTO
15 anni Guyot 5000
piante/ha
—d="—TERRENo

Zona collinare tra 200-300m slm con terreni limo-argillosi
con presenza di ampie venature di gesso.
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VINIFICAZIONE

L'uva vendemmiata manualmente, fermenta sulle bucce per
4-5 giorni in serbatoi di cemento e acciaio, ogni varieta
viene vinificata separatamente e in primavera vengono
assemblate.

%?)ESCRIZIONE

Colore rosso rubino con leggere sfumature violacee.
Intenso naso fruttato di mora, prugna e lampone con una
chiusura velatamente speziata. In bocca & secco, fresco,
con un tannino leggero, di medio corpo con una bella
piacevolezza di beva, un vino gastronomico.
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E TEMPERATURA DI SERVIZIO
14-16 °C




