It Farnelo

SPeRGLE

EMILIA BIANCO IGT
VARIETA GRADO ALCOLICO
Uve .a bacc_:a_b|anpa 11,5%
dei nostri vigneti
ETA MEDIA ALLEVAMEN' 13%
DEI VIGNETI 0
15 anni Guyot 5000
piante/ha

% TERRENO

Zona collinare tra 200-300m slm con terreni limo-argillosi
con presenza di ampie venature di gesso.

9
VINIFICAZIONE

Dopo la raccolta manuale dei grappoli I'uva viene
pressata e vinificata in bianco. Il vino affina poi in vasche
di cemento fino all'imbottigliamento.

%?)ESCRIZIONE

Colore giallo/dorato brillante con sfumature ramate.
Profumo delicato e fresco con note agrumate di limone e
sentori floreali di fiori di campo e giglio. Al gusto € un vino
secco con una piacevole freschezza e di struttura che
chiude con una piacevole mineralita.

E TEMPERATURA DI SERVIZIO
8-10 °C



